
Välkkeen voit nähdä tanssimassa liplattavan veden
pinnalla, pehmeässä rantahiekassa, yöllisellä
tähtitaivaalla sekä leikkisän mielen silmäkulmassa,
luomassa valoa kuin majakka merellä!

Ravintola Välke tarjoaa raikkaita makuelämyksiä,
herkullisia burgereita ja suussasulavia jälkiruokia, jotka
valmistetaan huolella kotimaisista raaka-aineista.
Ravintolamme henkii meren tuulahdusta ja luonnon
kauneutta, yhdistäen nämä elementit huolella
suunniteltuun menuumme.

Toivotamme hyvää ruokahalua sekä sädehtiviä ja
unohtumattomia hetkiä Välkkeessä!

Tervetuloa Välkkeeseen!
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TALON SALAATTI M,G
Raikasta salaattia, melonia, paahdettuja
kikherneitä, marinoittua punasipulia,
meidän omaa siemennäkkileipäämme ja
raikkaan kirpeää minttu-vinegretteä

Alkuruokana 14,00
Pääruokana 16,00

ALKURUOKIA

ETANOITA
VALKOSIPULIVOISSA L,SG
Etanat paistamme valkosipuli- persiljavoissa
ja lisäksi tarjoamme paahdettua talon
leipää

6 kpl 14,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Martin Codax Marieta Albarino
16cl 12,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
That’s Neiss Bubbly Pink Riesling
16cl 9,20

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Oscar Hausmann Dry Riesling
16cl 8,20

SIIKAMOUSSEA TALON
NÄKKÄRILLÄ L,G
Teemme kuohkean siikamoussen, jonka
asettelemme kotitekoiselle näkkileivälle.
Annoksen kruunaamme rapeilla kapriksilla,
pikkelöidyllä punasipulilla sekä tilliöljyllä. 

19,50

AURAJUUSTOLLA
KUORRUTETTUJA
JÄTTIRAVUNPYRSTÖJÄ L,SG
Maustevoissa paistettuja
jättikatkaravunpyrstöjä, jotka
kuorrutamme aurajuustolla. Lisäksi
paahdettua talon leipää.

Alkuruokana 6 kpl 18,00
Pääruokana 12 kpl 26,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Nanit Orange Wine Organic
16cl 10,70

LISÄTÄYTTEEKSI SALAATTIIN
Paistettuja jättikatkaravun pyrstöjä

Paistettua broileria
Pariloitua Halloumi-juustoa

Alkuruokana 18,50
Pääruokana 21,50

G = gluteeniton   L = laktoositon   M = maidoton
SG = saatavana gluteenittomana

Tarkempia tietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme vain suomalaista naudan ja siipikarjan lihaa.



PÄÄRUOKIA

PAISTETTUA SIIKAA, PAISTETTUA
UUTTA PERUNAA JA TYRNI-
OMENAKASTIKETTA L,G
Paistettu siika, paistettuja uuden sadon
perunoita kruunattuna tyrni-omenakastikkeella.
Lisäksi talon vihanneksia

29,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
B.io Catarratto Chardonnay Organic
16cl 9,60

KEVYTTÄ PAHOLAISEN KANAA M,G 
Paistettua broilerin rintafileetä ja päälle
hieman Jalapeno- hilloketta. Broilerin
tarjoamme paistetuilla vihanneksilla sekä
pienellä raikkaalla salaatilla.

26,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Nanit Orange Wine Organic
16cl 10,70

KANAA BLACK AND WHITE L,G 
Pariloitua Broilerin rintafileetä, jonka
kaveriksi tarjoamme kermaisia Mustan Pekan
pippuriperunoita. Päälle laitamme vielä
Bearnaise- sekä punaviinikastiketta, sekä
talon vihannekset.

27,50

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
B.io Primitivo Organic
16cl 9,60

NONNA TERESA’S
VEGETARIAN PASTA M
Tuorepastasta valmistamme legendaarista
kasvispastaa, johon pyöräytämme sekaan
hieman valkosipulia, aurinkokuivattuja
tomaatteja sekä yrttistä piparjuuriöljyä.

18,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Fuzion Chenin Blanc Chardonnay
16cl 9,50

PARILOITUA SAVUTOFUA
COUSCOUS-SALAATTIA JA
GREMOLATA-KASTIKETTA M
Sekoitamme Couscousista ja raikkaasta
tuoresalsasta salaatin, jonka päälle pariloimme
herkullista kevyesti savustettua jalotofua.
Annoksen viimeistelemme Gremolata-
kastikkeella.

17,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Bio Bio Organic Spumante
12cl 6,00

G = gluteeniton   L = laktoositon   M = maidoton
SG = saatavana gluteenittomana

Tarkempia tietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme vain suomalaista naudan ja siipikarjan lihaa.



OPEN BLUE CHEESE CHICKEN
BURGER L,SG
Paahdetun Briossisämpylällä paistettua
broileria, raikasta salaattia, tomaattia,
marinoitua punasipulia, omena-
chutneytä, Aura- majoneesia ja
maalaisranskalaisia. 

20,00

HERKULLISET PREMIUM-BURGERIT

DIPPIKASTIKKEET 
+2,00 / KPL

Rosmariiniaioli M,G
Auramajoneesi L,G
Majoneesi M,G
Paprikamajoneesi M,G
Cheddarkastike L,G
Jalapenohilloke M,G
Vegan majoneesi

LISUKKEET
Perunoiden tai kastikkeen
vaihtaminen +2,50

Tuplapihvi +8,00

SANI’S SMASHBURGER L, SG
Paahdetun Briossisämpylän välissä 150 g
naudan jauhelihapihvi, Cheddar-
juustokastiketta, raikasta salaattia,
marinoitua punasipulia, tomaattia,
rosmariini-aiolia, maalaisranskalaisia.

21,00

Saatavana myös keto- ja
gluteenittomalla sämpylällä 

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Kaljaasi Premium Lager 5%
0,3l 8,50

HOT APPLE BBQ-BEEF BURGER L,SG
Paahdetun Briossisämpylän välissä yön yli
haudutettua härkää, jonka pyörittelemme 
talon omassa barbequekastikkeessa.
Sämpylän välistä löytyy myös raikasta
salaattia, marinoitua punasipulia, tomaattia,
lempeän tulistaa jalapeno- hilloketta sekä
rosmariini- aiolia.

23,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Grimbergen Double-Ambrée 6,5%
0,33l 10,60

VEGEBURGER L,SG
Paahdetun Briossisämpylän välissä
herkullinen kasvispihvi, talon tuoresalsaa,
salaattia, tomaattia, marinoitua
punasipulia sekä paprikamajoneesia,
maalaisranskalaisia.

19,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Crowmoor Dry Apple 5,5%
0,3l 8,80

HALLOUMIBURGER L,SG
Paahdetun Briossisämpylän välissä
pariloitua halloumijuustoa, talon
tuoresalsaa, salaattia, tomaattia,
paprikamajoneesia, maalaisranskalaisia.

19,50

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Corona Extra 4,5%
0,3l 8,00

SUOSITTELEMME JUOMAKSI
Somersby Cider 4,5%
0,3l 8,80

G = gluteeniton   L = laktoositon   M = maidoton
SG = saatavana gluteenittomana

Tarkempia tietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme vain suomalaista naudan ja siipikarjan lihaa.



JÄLKIRUOKIA

ZUPPA INGLESE L,G
 

Valmistimme klassisen Italialaisen
jälkiruokien helmen. Kuohkeaa vanilja- ja
suklaakastiketta ja pihlajanmarjaliköörissä
marinoituja kissankielikeksejä.
Viimeistelemme tämän herkun
kaakaojauheella.

10,00

SANIN BAKED ALASKA L,G
 

Rakennamme annoksemme rapean
keksimurun päälle. Lime-Parfaitin
kuorrutamme vegaanisella marengilla.

10,00

PAVLOVA L,G
 

Kevyt kesäinen Pavlova, jonne kasaamme
kaikki kesän maut. Pohjalle laitamme
raparpericurdia, jonka päälle
ripottelemme mansikkaa ja mustikkaa.
Koko herkän kesäunelman kruunaa
vaniljavaahto.

10,00

SUOSITTELEMME
Jälkiruokaviini
Floralis Moscato Oro
4 cl 4,80 
8 cl 9,60

G = gluteeniton   L = laktoositon   M = maidoton
SG = saatavana gluteenittomana

Tarkempia tietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme vain suomalaista naudan ja siipikarjan lihaa.


